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A Zabosfa név szamomra egyszerre jelenti a hagyomdnyt, a
tiszteletet és a fejlédést. Dél-Alféldan taldlhato kis telepilésink -
Likdnyszék, ahol jelenleg élink és dolgozunk - az 1840-es évek
kornyékén a Zabosfa nevet viselte. Mondhatni egy dtlagos magyar
falu, azzal o killonbséggel, hogy az it lakk killnleges kapcsolatot
dpolnak egymdssal és a klcsands tisztelet illetve a megbecsiilés
viszi eldre a kizissig életét.

Az alopvett értékeinket a csaldd, o munka, o terméfold
szerefete és tisztelete, valamint a vallds és oz seik idnt tandsitott
aldzat jelentik. Ezek biztositjdk a telepiilés, a gazdasdg valamint az
eqyének fejlGdését a mai napig.

Ebben hiszek én is és ennek reményében égzi tevikenységét
Tarsasdgunk is. Hisszik, hogy Gseink kemény munkdval
megszerzett zoldség-gyimolcs termesztési szaktuddsdt - sajdt
fejlodésink ®wn is - wisdrldink megelégedése érdekében
kamatoztatni tudjuk. Ezdltal szeretnénk élhet6hbé és boldogabbd
tenni a Vildgot, melyben Mi is és remélhetdleg gyermekeink is
biztonsdghan fognak élni. Ismét fontossd vilnak az emberek
szdmdra az olyan mindennapi értékek, mint az egészség, a
frissesséq és az eqyiitt folfdtt étkezések fontossdga. ,A tavola non
s'invecchia” - mondjdk az olaszok, vagyis az asztal mellett nem
dregszik az ember. Ehhez kidnunk biztonsdgos és zamatos
z6ldségekkel és gyimalcsokkel szolgdlni.
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A dél-alfoldi homokos termdfald

kivételesen 6 izt és mindsiget biztosit
burgonydinknak, melyek népszerisige
évidl évre novekszik. 2018-bhan majdnem

9 ezer tonndt értékesitettink, ehhez oz
druelldtdst t6bb mint 500 hektdron
gazddlkodd termeldi bdzisunk nyujtja.

A termeldk jelentds tdrolé kapacitdsdval
egyenletes termékmindsiget és egész éves
elérhetGssget tudunk biztositani piros (Red
scarlet, Red sonjo, Mozart, Bellarosa és
Manitou) illetve sdrga (Impala, Agrya,
Krone, Agatha és Toscana)

fajtdkbal.
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A magyarorszdgi gyokér-

76ldség termelés jelentds sze a mi

©gidnkbél szdrmazik, ezért ennek a

N} termékesoportnak a termeltetésére nagy
hangsilyt fektetink. Termeldi
csoportunknak  kdszonhetden mdr kora

tavasztol elérhetdek gyokérzoldségeink,
mint a sdrgagpa, petrezselyemgydkeér,
paszterndk és zeller. A 1bb mint 250
hektdros termdterilet elérhetdséget
biztosit a tdrolt idészakban is, igy
vevdinket egész évben ki tudjuk

szolgdlni.
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Tavaszi z6ldségeinkhez mint a

iégsaldta, fejessaldta, vajretek,
honapos retek és Gjhagyma o leg-
kivilobb termeldket gyditdttik dssze, igy
tudunk visdrldink legmagasabb  elvird-
sainak is megfelelni. A magyar termékek

kifutdsa utdn olasz termeli fordsunkkal

hosszabbitjuk meg az elérhetdség

idGszakdt, igy korai zdldség

termelésink évrél évre
folyamatosan fejladik.
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Csongrdd megye évszdzadok Gta

a csonthéjasairdl hires, mivel ndlunk

a legmagasabb a napsitéses Grik szima

az orszdgban. Ennek kdszonhetden

gyimdleseink gozdagok vitaminokban és

egyedildllé zamattal rendelkeznek. A

hagyomdnyos magyar fajtdk mdra mdr

kiegésziiltek Gjabb olasz fajtdkkal is, igy

taldlkozik ndlunk a milt és a jelen
szakértelme.

A nydr gyimélcsei még a dinnyefélék,

melyeket hazai és import fordshal is

tudjuk biztositani a teljes szezon

folyaman.
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Trsgink szdmdra is fejlddési

lehetGsiget jelentenek a tokflek,

mivel fogyasztdsuk egyre népszeriibb.

A legnagyobb volumenben értékesitett

termék a kanadai, vagy orange sitdtok,

melynek bio viltozata is elérhetd

vsdrlGink szdmdra. Ez o tok fajta oz érés

folyamdn egyre intenzivebb narancs

szint, valamint gazdagabb és édesebb

izt kap, ennek kdszénheti
népszeriggét.
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A bio termékek szdmunkra
nemcsak egy divatos irinyzat,
hanem elkitelezettség. Hisziink benne,
hogy a friss, kompromisszum mentes és
biztonsdgos élelmiszerek képezik
egészségink alapjdt. Ezt tartjuk szem elditt
a termeldink és termékeink folyamatos
ellendrzése sordn is.
Mivel hazai bio termeldinken kiviil olasz
fordsaink is rendelkezésre dllnak, igy
vilasztékunkat legaldbb 20fle
gyiméles és 40Rle zoldség
képezi egész évben.
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